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た
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つ
け
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海
が
く
れ
た
、自
然
の
ご
ち
そ
う

初
め
て
な
の
に
、な
つ
か
し
い
風
景

一
緒
に
い
る
と
、ほ
っ
と
す
る
笑
顔

さ
さ
や
か
だ
け
ど
、か
け
が
え
の
な
い

こ
の
村
の
た
か
ら
も
の
を
紹
介
し
ま
す

野
田
の
た
か
ら
も
の

見
つ
け
に
行
こ
う

十府ヶ浦
入り組んだ地形の多い三陸海岸ではめずらしい、
3.5kmの緩やかな弧を描く砂浜。平安時代の歌人
にも愛された風光明媚な海岸線です。

野田の
Iwate NODA
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＼「岩手野田村荒海ホタテ」2017年11月地理的表示（GI）登録／

　
潮
の
流
れ
が
速
く
︑栄
養
も
豊
富
な
野
田
村
の
荒
海
は
︑

ホ
タ
テ
だ
け
で
は
な
く
︑し
っか
り
と
し
た
歯
ご
た
え
の
︑香

り
の
い
い
ワ
カ
メ
も
育
て
て
く
れ
ま
す
︒

　
そ
ん
な
野
田
の
ワ
カ
メ
を
使
った
﹁塩
蔵
ワ
カ
メ
﹂

は
︑余
分
な
水
分
を
徹
底
し
て
し
ぼ
る
こ
だ

わ
り
の
脱
水
と
必
要
最
低
限
の
塩
分
に

よ
り
︑生
ワ
カ
メ
の
シ
ャ
キ
シ
ャ
キ
の

食
感
や
磯
の
風
味
は
そ
の
ま
ま
に
︑う

ま
み
を
ぎ
ゅ
っと
凝
縮
︒村
内
の
道
の

駅
な
ど
で
手
に
入
り
ま
す
︒

野
田
村
の
荒
れ
る
海
が
、

ホ
タ
テ
を
こ
ん
な
に
旨
く
す
る
。

荒
海
ホ
タ
テ
、め
し
あ
が
れ
。

外
海
が
育
て
る「
荒
海
ワ
カ
メ
」 今日も命がけで船を出す。

岩
手
野
田
村
荒
海
ホ
タ
テ

プ
リ
プ
リ
で
す

岩手野田村荒海団

安藤正樹さん

ホタテ養殖は稚貝を他の産地から購入し育てることも多いのです

が、「荒海ホタテ」は幼生も野田の海から採取し、赤ちゃんから大

人になるまで丹念に育てています。コストや手間がかかっても、水

がきれいで栄養豊富な外海での養殖にこだわり、大切に育てた

「荒海ホタテ」は本当においしい！ぜひ一度味わってみてください。

ＧＩとは
地域で育まれた高い品質を有する地域産品とし
て、国から認められた農林水産物です。登録さ
れた産品は「GIマーク」を表示して流通すること
ができ、国の知的財産として保護されます。

岩
手
野
田
村
荒
海
ホ
タ
テ 

︵以
下
荒
海
ホ
タ
テ
︶

野
田
村
の
沖
合
︑波
の
荒
い
外
海
で
育
て
ら
れ
︑内

湾
で
育
つ
も
の
よ
り
大
き
く
て
肉
厚
な
の
が
荒
海

ホ
タ
テ
︒甘
み
と
旨
み
が
ぎ
ゅ
っと
凝
縮
さ
れ
︑球

状
に
ふ
く
ら
ん
だ
貝
柱
は
絶
品
で
す
︒

　
は
み
だ
し
そ
う
な
ほ
ど
大
き
く
肉
厚
の
貝

柱
︒プ
リ
プ
リ
の
食
感
と
︑ぎ
ゅ
っと
詰
ま
っ

た
甘
み
と
旨
味
︒﹁ホ
タ
テ
な
ら
︑荒
海
ホ
タ

テ
が
い
ち
ば
ん
﹂と
︑地
元
の
人
が
得
意
げ
に

話
す
理
由
が
よ
く
わ
か
り
ま
す
︒

　
一
般
的
に
ホ
タ
テ
の
養
殖
は
内
海
で
行
わ

れ
ま
す
が
︑﹁荒
海
ホ
タ
テ
﹂は
波
が
荒
く
潮

の
流
れ
が
速
い
外
海
で
育
て
ら
れ
ま
す
︒外

海
は
き
れ
い
な
海
水
が
流
れ
込
み
︑エ
サ
と

な
る
プ
ラ
ン
ク
ト
ン
が
豊
富
な
た
め
︑大
き

く
て
も
雑
味
が
な
く
︑肉
厚
で
身
の
締
ま
った

ホ
タ
テ
に
成
長
す
る
の
で
す
︒

　
野
田
の
外
海
は
荒
れ
て
船
を
出
せ
な
い
日

も
多
く
︑危
険
と
隣
り
合
わ
せ
︒ま
た
栄
養

豊
富
な
環
境
で
は
ホ
タ
テ
以
外
の
貝
も
よ
く

育
ち
︑そ
の
除
去
に
も
相
当
な
手
間
が
か
か

り
ま
す
︒外
海
で
の
養
殖
は
リ
ス
ク
が
大
き

い
け
れ
ど
も
︑﹁荒
海
団
﹂の
漁
師
さ
ん
た
ち

は
命
が
け
で
が
ん
ば
る
の
で
す
︒

　
水
揚
げ
さ
れ
た
ホ
タ
テ
は
野
田
港
の
水
産

物
蓄
養
施
設
に
移
さ
れ
︑海
底
か
ら
汲
み
上

げ
た
き
れ
い
な
地
下
海
水
で
一
時
保
管
︒冷

た
い
地
下
海
水
を
ふ
ん
だ
ん
に
使
い
︑暑
さ

に
弱
い
ホ
タ
テ
の
ス
ト
レ
ス
を
極
力
削
減
す

る
の
も
﹁荒
海
ホ
タ
テ
﹂の
こ
だ
わ
り
で
す
︒

　
ま
た
︑野
田
村
は
中
成
貝
︵殻
長
９
㎝
未

満
の
若
い
ホ
タ
テ
︶の
出
荷
が
許
可
さ
れ
て
い

る
県
内
唯
一
の
産
地
︒柔
ら
か
く
ふ
っく
ら
と

し
た
中
成
貝
は
︑大
き
な
ホ
タ
テ
と
は
ま
た

違
った
繊
細
な
味
わ
い
で
す
︒

　
毎
年
12
月
に
開
催
さ
れ
る
﹁野
田
ホ
タ
テ

ま
つ
り
﹂は
︑﹁荒
海
ホ
タ
テ
﹂を
蓄
養
施
設
か

ら
直
接
購
入
で
き
る
年
に
一
度
の
チ
ャ
ン
ス
︒

ホ
タ
テ
釣
り
や
漁
師
料
理
も
楽
し
む
こ
と
が

で
き
︑毎
年
大
勢
の
人
で
に
ぎ
わ
い
ま
す
︒

「旨いホタテを、たくさんの人に食べてもらいたい」
その固い信念のもと、 荒れた海に船を出す漁師と、 彼らを支える
家族や仲間たちが、 荒海団です。 口ベタだけど、 心は熱い。 村の
子どもたちが「荒海団に入りたい！」と言ってくれる日を夢見て、 学校
の給食時間に「荒海ホタテ」や「荒海ワカメ」の漁について語ったり、
全国的にも珍しい方法で「荒海カキ」を育てたり。 おいしい海の幸
を届けるため、 日々たゆまぬ努力を続けています。

海の

Iwate NODA

荒海ホタテは、

誠実で確かな「おいしさ」を

約束します

荒 海 団



牛
の
背
に
揺
ら
れ
な
が
ら

自
然
と
歴
史
が
育
ん
だ

「
野
田
の
塩
」

牛
の
背
に
揺
ら
れ
な
が
ら

自
然
と
歴
史
が
育
ん
だ

「
野
田
の
塩
」

　
野
田
村
で
は
︑古
く
か
ら
海
水
を
煮
詰
め
る

﹁直
煮
︵じ
き
に
︶製
塩
﹂が
行
わ
れ
て
き
ま
し
た
︒

国
内
有
数
の
砂
鉄
の
産
地
で
あ
り
塩
を
煮
る
鉄

釜
が
手
に
入
り
や
す
か
った
こ
と
︑十
府
ヶ
浦
に

作
業
場
に
適
し
た
砂
浜
が
広
が
って
い
た
こ
と
な

ど
︑野
田
の
自
然
と
環
境
が
背
景
に
あ
り
ま
し
た
︒

　
江
戸
時
代
に
な
る
と
︑野
田
の
塩
は
牛
の
背
に

載
せ
ら
れ
て
北
上
高
地
を
越
え
︑内
陸
の
盛
岡
︑

雫
石
︑そ
し
て
遠
く
は
秋
田
県
の
鹿
角
地
方
へ
運

ば
れ
米
や
ア
ワ
な
ど
の
穀
物
と
交
換
さ
れ
ま
し

た
︒牛
の
背
に
塩
を
載
せ
て
運
ぶ
行
商
人
は
﹁野

田
ベ
コ
︵ベ
コ
＝
牛
と
い
う
意
味
の
方
言
︶﹂︑そ
の

運
搬
ル
ー
ト
は
﹁野
田
塩
ベ
コ
の
道
﹂と
呼
ば
れ
て

い
ま
し
た
︒

　
戦
後
︑野
田
は
塩
産
地
と
し
て
活
況
を
呈
し
ま

し
た
が
︑専
売
制
度
と
な
った
昭
和
24
年
以
降
︑

塩
釜
は
次
第
に
姿
を
消
し
︑数
百
年
以
上
続
い
た

野
田
の
塩
の
歴
史
は
幕
を
閉
じ
て
し
ま
い
ま
し
た
︒

　
し
か
し
近
年
︑村
の
青
年
た
ち
の
熱
意
と
努
力

に
よ
り
伝
統
の
﹁直
煮
製
塩
﹂に
よ
る
塩
づ
く
り
が

復
活
︒野
田
港
の
自
然
ろ
過
さ
れ
た
地
下
海
水
を

使
い
︑４
日
間
煮
詰
め
る
﹁の
だ
塩
﹂は
︑海
水
の
ミ

ネ
ラ
ル
分
が
た
っぷ
り
︒ピ
リ
ピ
リ
と
し
た
塩
辛
さ

は
控
え
め
で
︑素
材
の
お
い
し
さ
を
引
き
出
す
ま

ろ
や
か
な
風
味
が
特
徴
で
す
︒

　
野
田
の
自
然
と
歴
史
が
育
み
︑誇
り
と
熱
意
が

守
り
継
ぐ
﹁の
だ
塩
﹂︒い
つ
ま
で
も
守
って
い
き
た

い
︑大
切
な
た
か
ら
も
の
で
す
︒

の
だ
塩

野
田
村
の

天
然
塩
で
す

貴重な

塩を運ぶよ

のだ塩工房

塩の道を歩こう会

野
田
塩
ベ
コ
の
道

野田塩ベコの道
野田塩ベコの道

　「野田塩ベコの道」の一部、約10㎞の道のりを歩く人気の

トレッキングツアーです。今も残る歴史の一片に触れながら

歩く道中は、難所あり、絶景あり、そしてサプライズあり。新た

な発見を楽しみに、毎回参加する方も多数いらっしゃいます。

案内してくれるのは、村の青年たち。当時に思いを馳せなが

ら、先人たちの足取りをたどります。春と秋の年２回開催。

何
百
年
に
も
わ
た
り
、貴
重
な
塩
を

牛
の
背
に
載
せ
て
運
ん
だ「
野
田
塩
ベ
コ
の
道
」は
、

村
の
歴
史
と
文
化
を
伝
え
る
宝
物
。

今
、こ
の
道
で
新
た
な
取
り
組
み
が
始
ま
っ
て
い
ま
す
。

何
百
年
に
も
わ
た
り
、貴
重
な
塩
を

牛
の
背
に
載
せ
て
運
ん
だ「
野
田
塩
ベ
コ
の
道
」は
、

村
の
歴
史
と
文
化
を
伝
え
る
宝
物
。

今
、こ
の
道
で
新
た
な
取
り
組
み
が
始
ま
っ
て
い
ま
す
。

のだ塩
のだ塩はミネラルが豊富で、まろやかな味わいが特徴です。「のだ塩ソフト」

や「のだ塩ラーメン」など、野田村の御当地グルメにも使われています。

薪窯直煮製法のだ塩

紙芝居「野田の撫でベコ」

村唯一の「のだ塩」製造工房です。
海水を使い、蒸発したらつぎ足す、を
繰り返して４日間煮詰めたのちに、１
日乾燥させます。５日間かけて作ら
れた天然塩は一般的な食塩より少
し大きめの粒で、まろやかで優しい
風味が持ち味です。

村唯一の「のだ塩」製造工房です。
海水を使い、蒸発したらつぎ足す、を
繰り返して４日間煮詰めたのちに、１
日乾燥させます。５日間かけて作ら
れた天然塩は一般的な食塩より少
し大きめの粒で、まろやかで優しい
風味が持ち味です。

野田村青年会が、塩の道にまつわる昔話『野田の撫でベ

コ』を紙芝居で伝える活動をしており、「塩の道を歩こう

会」などのイベントで鑑賞することができます。撫でベコと

は、横たわった牛の像のことで、像を撫でた部位が良くな

るという言い伝えがあります。

野田村青年会が、塩の道にまつわる昔話『野田の撫でベ

コ』を紙芝居で伝える活動をしており、「塩の道を歩こう

会」などのイベントで鑑賞することができます。撫でベコと

は、横たわった牛の像のことで、像を撫でた部位が良くな

るという言い伝えがあります。

のだ塩工房　工房長　野竹長吉さん

１回の塩づくりで約1.5トンの海水からできる塩

は約20～25kg。煮詰まっていく海水の状態を見

極めるのが職人の腕の見せどころで、大変です

が、いい塩ができた時は苦労も吹き飛びます。

東日本大震災で被災した工房は、全国の皆さ

んの支えで復活。感謝の思いも込め「手塩にか

け」作る自慢の塩をぜひ味わってください。

自然の

Iwate NODA

ご予約・お問い合せ 道の駅のだ　ぱあぷる
TEL 0194-78-4171

４日間かけて煮詰める
「のだ塩」は、まろやかな
旨味が自慢です。

工房見学OK

のだ塩工房

要予約

塩の道起点の碑

ご予約・
お問い合せ

国民宿舎えぼし荘
TEL 0194-78-2225
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ネットで大人気

会いに来てね！

山の

Iwate NODA

輝
く
宝
石
を
探
し
に

鉱
山
を
探
検
！

　
日
本
有
数
の
マ
ン
ガ
ン
鉱
床
﹁野
田
玉
川
鉱
山
﹂の
一
部

を
︑観
光
坑
道
と
し
て
公
開
し
て
い
る
﹁マ
リ
ン
ロ
ー
ズ

パ
ー
ク
野
田
玉
川
﹂︒鉱
山
の
歴
史
と
当
時
の
採
石
の
様
子

を
伝
え
る
坑
道
は
約
１
・５
キ
ロ
の
長
さ
で
︑年
間
を
通
し

て
10
度
前
後
と
夏
で
も
ひ
ん
や
り
と
し
て
い
ま
す
︒

　
坑
内
の
宝
石
展
示
コ
ー
ナ
ー
に
は
︑現
在
国
内
で
は
野
田

玉
川
で
し
か
採
れ
な
い
バ
ラ
輝
石
︵学
名
：ロ
ー
ド
ナ
イ
ト
︶

を
は
じ
め
︑ル
ビ
ー
や
エ
メ
ラ
ル
ド
な
ど
の
巨
大
な
原
石
が

並
び
︑神
秘
的
に
輝
い
て
い
ま
す
︒

　
バ
ラ
輝
石
は
宝
飾
用
﹁マ
リ
ン
ロ
ー
ズ
﹂と
し
て
ア
ク
セ
サ

リ
ー
な
ど
に
加
工
・販
売
さ
れ
て
い
る
︑野
田
村
の
プ
レ
ミ

ア
ム
ア
イ
テ
ム
で
す
︒

マ
リ
ン
ロ
ー
ズ
パ
ー
ク
野
田
玉
川

一 般

個　人

中・高校生 小学生

700円

※団体割引（20名以上）あり

500円 400円

入坑料

マリンローズパーク野田玉川
【電　　話】 0194-66-7200
【営業時間】 4月～10月／9：30～17：00（最終入館16：00）
 11月～3月／9：30～16：00（最終入館15：00） 
【 休 館 日】 火曜日、年末年始
※事前にてしごと屋ホームページをご確認ください。
【体　　験】 マンガン坑道跡を探検体験
 ※約40分～１時間程度

てしごと屋本店ショップ
野田玉川鉱山産のマリンローズの加工
製品・アクセサリーを販売しています。ア
クセサリー作り体験もできます。（3日前
までに要事前予約）
【電　　話】 0194-66-7177
【営業時間】 10：30〜16：00
【 定 休 日 】 火曜日、土曜日、日曜日

野
田
の
自
然
と
希
望
が

ギ
ュッ
と
詰
ま
っ
た「
元
気
の
源
」

山
ぶ
ど
う

　
山
野
に
自
生
す
る
山
ぶ
ど
う
の
果
汁
を

愛
飲
す
る
習
慣
が
古
く
か
ら
あ
った
岩
手

県
北
地
域
︒ポ
リ
フ
ェノ
ー
ル
や
鉄
︑ビ
タ

ミ
ン
Ｃ
な
ど
を
豊
富
に
含
む
そ
の
果
汁
は
︑

滋
養
強
壮
や
貧
血
︵増
血
︶︑疲
労
回
復
と

健
康
に
よ
い
と
さ
れ
︑自
然
の
栄
養
補
助
食

品
と
し
て
珍
重
さ
れ
て
き
ま
し
た
︒野
田
村

で
は
約
30
年
前
か
ら
山
ぶ
ど
う
の
栽
培
を

開
始
︒よ
り
優
良
な
苗
を
選
抜
し
な
が
ら

生
産
量
を
増
や
し
︑今
や
国
内
ト
ッ
プ
ク
ラ

ス
の
山
ぶ
ど
う
の
産
地
と
な
って
い
ま
す
︒

　
三
陸
沿
岸
特
有
の
冷
涼
な
気
候
︵や
ま

せ
︶の
も
と
ゆ
っく
り
と
成
熟
す
る
野
田
村

の
山
ぶ
ど
う
は
糖
度
が
高
く
︑ま
た
夜
間
の

気
温
が
低
い
た
め
︑山
ぶ
ど
う
最
大
の
魅
力

で
も
あ
る
酸
が
し
っ
か
り
残
る
こ
と
も
特

徴
︒ワ
イ
ン
を
は
じ
め
ジ
ュー
ス
や
ピ
ュー

レ
︑ス
イ
ー
ツ
な
ど
に
加
工
さ
れ
た
際
︑こ
の

酸
が
華
や
か
な
香
り
や
複
雑
な
味
わ
い
を

生
み
出
し
ま
す
︒

　
太
平
洋
を
一
望
す
る
﹁涼
海
︵す
ず
み
︶

の
丘
ワ
イ
ナ
リ
ー
﹂で
醸
造
さ
れ
る
︑野
田

村
産
山
ぶ
ど
う
１
０
０
％
の
山
ぶ
ど
う
ワ

イ
ン
﹁紫
雫
M
a
r
i
n
e 

R
o
u
g
e

︵し
ず
く
マ
リ
ン
ル
ー
ジ
ュ︶﹂も
人
気
で
す
︒

太平洋を一望しながら、おいしいワインを
「涼海の丘ワイナリー」
テイスティングルームで試飲や購入ができるほか、野田産の食
材をふんだんに使ったBOXランチも食べられます（数量限定）。
【電　　話】 0194-75-3980
【営業時間】  ワイナリー／9：00～18：00
 テイスティングルーム／10：00〜17：00
【定 休 日】 ワイナリー／毎週火曜日（変更あり）、12/31〜1/4
 テイスティングルーム／4月末〜8月までの土・日・

祝の予約があった場合のみ営業

マンガンボーイズ
地の

Iwate NODA

山ぶどうの魅力を最大限に引き出した
オリジナルワイン
甘さを抑えドライな味わいに仕上げた「紫雫」のコンセプトは、

「食事に合うワイン」。山ぶどうの特徴である酸が生み出すユニークな香りと奥行きのある

味わいは、海産物や和食にもベストマッチ。フルーティーな「ロゼ」、芳醇な「赤」、旧野田

玉川鉱山坑道に貯蔵しじっくり熟成させる「樽熟成」の３種類をラインナップしています。

坑内では、各国の貴重な原石の展示もあります。

理想的な
ワインセラー

2018年にデビューしたマネキン地下アイドル

「マンガンボーイズ」。総勢37体ものマネキンア

イドルが活躍中です。

2018年にデビューしたマネキン地下アイドル

「マンガンボーイズ」。総勢37体ものマネキンア

イドルが活躍中です。

山ぶどうと真摯に向き合う若きつくり手たち
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土の

Iwate NODA

青森

盛岡

福島

仙台

青森県

岩手県

宮城県

福島県

八戸市蕪島

相馬市
松川浦
相馬市
松川浦

みちのく潮風トレイル

野田村ルート

十府ヶ浦塩の道

マリンローズ野田玉川
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浜山山道
野田村区間ルート標高のめやす
m

久喜浜

国民宿舎
えぼし荘

小野旅館

旧新山保育所
放課後デイサービス周辺

道の駅のだ

野田村役場

展望休憩施設
ほたてんぼうだい

マリンローズパーク
野田玉川周辺

野田玉川駅

野田野営場

玉川海岸

　
平
成
７
年
か
ら
こ
こ
野
田
村
に
工
房
﹁の
だ

窯
﹂を
構
え
︑多
く
の
作
品
を
生
み
出
し
て
き

た
陶
工
・泉
田
之
也
さ
ん
︒彼
の
手
か
ら
つ
く

ら
れ
る
﹁の
だ
焼
﹂は
︑野
田
の
土
を
使
い
︑昔

な
が
ら
の
穴
窯
で
焼
き
し
め
ら
れ
ま
す
︒そ
の

魅
力
は
︑土
の
も
つ
素
朴
な
質
感
と
︑シ
ン
プ
ル

で
洗
練
さ
れ
た
デ
ザ
イ
ン
︒こ
れ
ま
で
に
も

数
々
の
賞
を
受
賞
︒国
内
外
で
高
い
評
価
を
得

て
い
ま
す
︒

　
﹁ギ
ャ
ラ
リ
ー
　
I
Z
U
M
I
T
A
﹂に
は
︑

そ
ん
な
泉
田
さ
ん
の
作
品
が
ず
ら
り
︒ざ
ら
り

と
し
た
風
合
い
で
独
特
の
世
界
観
を
持
つ
オ
ブ

ジ
ェか
ら
︑コ
ー
ヒ
ー
カ
ッ
プ
や
茶
碗
な
ど
の
暮

ら
し
に
身
近
な
器
ま
で
︑﹁の
だ
焼
﹂の
魅
力
を

手
に
と
って
感
じ
る
こ
と
が
で
き
ま
す
︒

歩
い
て
自
然
を
体
感
し
よ
う

「
み
ち
の
く
潮
風
ト
レ
イ
ル
」

　み
ち
の
く
潮
風
ト
レ
イ
ル
は
︑青
森
県
八
戸
市
か

ら
福
島
県
相
馬
市
ま
で
の
太
平
洋
沿
岸
を
結
ぶ
ロ
ン

グ
ト
レ
イ
ル
で
す
︒コ
ー
ス
の
中
に
は
地
域
を
代
表
す

る
自
然
や
景
勝
地
︑人
々
の
暮
ら
し
や
文
化
を
感
じ

ら
れ
る
よ
う
な
集
落
な
ど
︑歩
い
て
こ
そ
実
感
で
き

る
︑魅
力
的
な
場
所
が
た
く
さ
ん
あ
り
ま
す
︒

　こ
こ
野
田
村
に
も
︑三
陸
ジ
オ
パ
ー
ク
の
ジ
オ
サ

イ
ト
﹁十
府
ヶ
浦
﹂の
美
し
い
砂
浜
を
は
じ
め
︑琥
珀

採
掘
場
跡
の
﹁く
ん
の
こ
ほ
っ
ぱ
跡
地
﹂な
ど
ユ
ニ
ー

ク
な
み
ど
こ
ろ
が
た
く
さ
ん
あ
り
ま
す
︒時
に
は

ち
ょ
っと
寄
り
道
を
し
た
り
︑三
陸
鉄
道
や
バ
ス
に
も

乗
っ
て
み
て
︑野
田
村
の
魅
力
を
さ
ま
ざ
ま
に
体
感

し
て
み
ま
せ
ん
か
︒

三陸ジオパーク

大唐の倉
野田港に突き出した古第三紀凝灰岩の白
い層が美しい断崖で高さ50ｍ。平家や宋の
高僧が漂着したとも伝えられています。ここ
からの海岸美も見事。

三陸ジオパークは、青森県八戸市から宮城県気仙沼市まで広がる日本最大の
ジオパーク。「十府ヶ浦」、「野田玉川鉱山跡」からパワーあふれる大自然、そし
て「塩の道」からこの地の人々の暮らしと歴史を知ることができます。

烏帽子岩
十府ヶ浦の南に位置する玉川海岸に浮か
ぶ、その名のとおり、えぼしの形をした岩。青
い海原から突き出すその姿は、奇岩怪岩が
続く玉川海岸の中でも代表的な景勝地です。

西行屋敷跡
西行法師が、玉川海岸の景色の美しさに
ひかれ、しばし草庵を結んだところ。玉川
海岸近くの高台にあります。

土の持つ素朴さと
　　洗練されたデザイン

の
だ
焼

のだ窯ギャラリ－ IZUMITA
【電　話】 0194-78-3406（ギャラリー）
 0194-78-4341（工房）
【開　廊】 要予約
【 Ｈ  Ｐ 】  https://yukiya-izumita.com/

泉田  之也（いずみた  ゆきや）

1966年 岩手県陸前高田市に生まれる　
1992年 小久慈焼窯元岳芳氏に師事
1995年 野田村にて作陶始める
2000年  第38回朝日陶芸展 グランプリ受賞
2002年  第40回朝日陶芸展 グランプリ受賞
2009年 第20回日本陶芸展 優秀賞受賞
2011年 岩手県美術選奨 受賞

〇展示　
Public Collections
Yale University Art Gallery
Philadelphia Museum of Art / Philadelphia.PA
Los Angeles County Museum of Art / Los Angeles.CA
Minneapolis Institute of Art
Asian Art Museum of San Francisco
Mingei international Museum, San Diego
岩手県立美術館
常滑市教育委員会
益子陶芸美術館

三陸ジオパーク
推進協議会

トレイル
の見ど

ころ
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心
を
込
め
た
手
作
り
の

品
々
を
手
に
す
る
喜
び

ネットぱ@ぷる
https://pa-puru.com/

野田村の産品をオンライン販売で全国へお届けします

野田村産「山ぶどう」
野田村の山ぶどうは、じっくり熟成
させ糖度が高いのが特徴で、ワイ
ンやジュース、ジャムなどさまざま
な加工品が作られています。

のだ塩ソフトを食べるなら
「道の駅のだ」。このソフトを
求めて県外から訪れる人も。
三陸エリアで随一の人気を
誇るご当地ソフトです。

調味料としても使えるホタテドレッ
シングなど、料理シーンで大活躍す
るドレッシングがおすすめです。

下安家漁協で生産
された鮎をじっくり低
温調理。骨まで柔らか
で丸ごと美味しく食べら
れます。

くずバー
フルーツ味をはじめ、

ラムネ、カフェオレなど見た目もカラ
フルで楽しい新食感の冷菓です。

フロマージュ
ほろ苦いカラメルのような香ばしさ
と、濃厚な風味がマッチした、まるき
ん大沢菓子店のチーズケーキです。お米との相性抜群、のだ塩がいい仕

事をしているご飯の素です。箸が止ま
らないというファンも。

野田村特産の「ふのり」を
練り込んだ蕎麦。磯の風味
とつるりとしたのどごしを楽
しめます。

野田村特産の「ふのり」を
練り込んだ蕎麦。磯の風味
とつるりとしたのどごしを楽
しめます。

のんちゃんグッズ
野田村のイメージキャラクター「のんちゃん」は、安家川生まれの
鮭の子ども。まんまるのおなかがキュートで、グッズも人気です。
野田村のイメージキャラクター「のんちゃん」は、安家川生まれの
鮭の子ども。まんまるのおなかがキュートで、グッズも人気です。

自家製大豆や黒豆を使った
「かまどのつきや」の手作り味
噌は、そのまま野菜につけて
食べるのもおすすめ。

道の駅のだ　ぱあぷる

「のんちゃん饅頭」など、
のだ塩や山ぶどうを使っ
た老舗菓子店「まるきん
大沢菓子店」の和菓子。

南部曲がり屋風の屋根が特徴的。産直の新鮮な
野菜や海産物、地産地消の食堂メニュー、人気の
のだ塩ソフトを楽しめます。

■営業時間 産直・物産コーナー／9:00～18:00
 のだ塩ソフト／9:30～17:00
 食堂／11:00～LO14:30、トイレ棟／24時間利用可
■定 休 日 なし（年末年始のみ休業）
■所 在 地 岩手県九戸郡野田村大字野田25-3-1
 （三陸沿岸道路野田ICおりてすぐ）
■電　　話 0194-78-4171

まるきん大沢菓子店の人気商品。甘さ控えめの
生クリームとふわふわの生地が絶妙のコラボ。

産地の
Iwate NODA

のだ塩
ソフトクリームかまどのつきや

ドレッシング

野田村の
ホタテドレッシング／

ふのり蕎麦

鮎のコンフィ鮎のコンフィ

山ぶどうワイン山ぶどうワイン

手作り味噌
サバめしの素
炊き込みご飯の素
サバめしの素
炊き込みご飯の素

野田の和菓子

純生ロール

のだ塩のだ塩

のだ塩サイダーのだ塩サイダー
のだ塩麺つゆのだ塩麺つゆ

のだ塩ラーメンのだ塩ラーメン

伝統的な直煮製法で作
られる自然海水塩「のだ
塩」は、海水のミネラル
分たっぷり。甘みのある
まろやかな風味で食材
の旨味を引き立てます。

伝統的な直煮製法で作
られる自然海水塩「のだ
塩」は、海水のミネラル
分たっぷり。甘みのある
まろやかな風味で食材
の旨味を引き立てます。

手もみで仕上げた生麺とスー
プにのだ塩を使用。トッピング
はワカメ、ホタテなど海の幸
がおすすめです。

手もみで仕上げた生麺とスー
プにのだ塩を使用。トッピング
はワカメ、ホタテなど海の幸
がおすすめです。

素材の味を引き出す食
の名脇役として、のだ塩
はさまざまな加工品に
も使われています。

素材の味を引き出す食
の名脇役として、のだ塩
はさまざまな加工品に
も使われています。

野田村は国内有数の
山ぶどうの産地。やま
せが育てる美味しい山
ぶどうからワインが作
られています。

野田村は国内有数の
山ぶどうの産地。やま
せが育てる美味しい山
ぶどうからワインが作
られています。

N
odaSalt

W
in

e

2025年6月新築・移転オープン！
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❻洋食・旬彩料理 みなみ 
洋食はもちろん、和食、中華まで幅広く楽しめま
す。ボリューム満点の昼のランチも好評なほか、
夜はわがままな小宴会まで対応してくれます。
●営業／午前11：30～午後2：00、午後5：30～
●休日／日曜日●問／☎0194-78-2255

縞模様が美しい

12月上旬には野田ホタテ

まつりが開催されます。

新なぎさ食堂

三
陸
自
動
車
道

農家食堂
つきや

保健センター
復興展示室

洋食・旬彩料理
みなみ（2F）

海蔵院

ローソン

伏津館跡

愛宕神社

県立久慈翔北高校
（野田校舎）

総合運動公園
（ライジングサンスタジアム）

野田村役場

野田I.C

野田村
体育館

駐車場

駐車場

駐車場

遊歩道

アジア民族造形館

曲がり家休憩施設
苫屋
曲がり家休憩施設
苫屋

和佐羅比山和佐羅比山

マリンローズパーク
野田玉川

涼海の丘ワイナリー

山ぶどう狩り
（9月下旬〜10月中旬）

玉川野営場

震災遺構
米田歩道橋

ドッグラン

パークゴルフ

小野旅館小野旅館

えぼし荘えぼし荘

至宮古至宮古

野田港

小袖海岸方面

ギャラリーIZUMITA

朝日陶芸展でグラン

プリを受賞した泉田

氏のギャラリー。

マンガン坑道跡を探検体験。

寒いので上着を忘れずに。

釣りスポットとして人気の

高い安家川。イワナ・アユな

ど渓流釣りのメッカ。

のだ塩工房

事前に予約すれば

塩づくり体験も可

烏帽子岩

玉川海岸に浮か

ぶ、えぼしの形

をした岩。

南部曲がり家を改造し

たアジア資料館やワー

ケーションスペース。自

然の中で創造力が磨

かれるかも？！

築160年の南部曲がり家

の民宿＆カフェ。囲炉裏

を囲んでスローな時間を

階段がなんと82段！
眺めが最高！

至 久慈・八戸 至 久慈・八戸至 久慈・八戸

❺お食事処　十府ヶ浦 
生うに丼や海鮮丼、海鮮ラーメンなど、新鮮
な具材の組合せはまさに絶品で、一食の価値
ありです。
●営業／午前11：00～午後3：00、午後5：00～午後9：00
●休日／不定休●問／☎0194-78-2532

❶新なぎさ食堂 
国道45号線沿いにある食堂。新
鮮な海産物をふんだんに使っ
た「なぎさラーメン」は名物。
●営業／ 午前11：00～午後3：00
 午後5：00～午後7：30
●休日／木曜日（月曜日はランチのみ）
●問／☎0194-62-1555

❶新なぎさ食堂 
国道45号線沿いにある食堂。新
鮮な海産物をふんだんに使っ
た「なぎさラーメン」は名物。
●営業／ 午前11：00～午後3：00
 午後5：00～午後7：30
●休日／木曜日（月曜日はランチのみ）
●問／☎0194-62-1555

❹農家食堂つきや 
古民家を利用したお店。自家食
材を使った、懐かしく優しい郷土
料理が味わえます。
●営業／午前11：30〜午後2：00
　（予約制）
●休日／夏期（８月9日〜9月2日）
　※相談のうえ対応、年末年始（12月

25日〜１月５日）
●問／☎0194-78-2235

❹農家食堂つきや 
古民家を利用したお店。自家食
材を使った、懐かしく優しい郷土
料理が味わえます。
●営業／午前11：30〜午後2：00
　（予約制）
●休日／夏期（８月9日〜9月2日）
　※相談のうえ対応、年末年始（12月

25日〜１月５日）
●問／☎0194-78-2235

❸カフェ「Rokka」
木のぬくもり溢れるカフェで、ゆったりと自家焙煎
のコーヒーや焼き菓子を楽しめます。
●営業／毎週土曜日・日曜日　午前10：30～午後5：00
／金曜日　午前10：30～午後3：00
●休日／月曜日～木曜日　●問／☎0194-66-9583

❸カフェ「Rokka」
木のぬくもり溢れるカフェで、ゆったりと自家焙煎
のコーヒーや焼き菓子を楽しめます。
●営業／毎週土曜日・日曜日　午前10：30～午後5：00
／金曜日　午前10：30～午後3：00
●休日／月曜日～木曜日　●問／☎0194-66-9583

❷よってっ亭
自慢のラーメンに昼飲みOK、カラオケありの
気軽なスタイル。夜の居酒屋メニューも充実。
●営業／ランチ：午前11:00～午後2:00
 カラオケタイム：午後2:00～午後10:00
 居酒屋：午後5:00～午後10:00
●休日／月曜日（水曜日はランチのみ営業）
●問／☎0194-66-7977

❷よってっ亭
自慢のラーメンに昼飲みOK、カラオケありの
気軽なスタイル。夜の居酒屋メニューも充実。
●営業／ランチ：午前11:00～午後2:00
 カラオケタイム：午後2:00～午後10:00
 居酒屋：午後5:00～午後10:00
●休日／月曜日（水曜日はランチのみ営業）
●問／☎0194-66-7977

❹❹

❺❺

❶❶
❷❷

❻❻

まるきん大沢菓子店

“純生ロール”と季節の

和菓子が大人気

スマイル直売所

農協女性部直営の

産直。新鮮野菜と

豆腐田楽が人気。

純生ロール 季節の和菓子

※各店舗情報等は変更になる場合がございます。あらかじめ出発前にご確認願います。

海コース

山コース

小林魚店（1F）バイオマス
発電所

子供が遊べる遊具や

多目的広場、パークゴ

ルフコースがあるよ

ワーケーション
スペース

ワーケーション
スペース

三
陸
自
動
車
道

至大葛

毎週金土日のみ営業！

図書スペースもあり、

子連れでも安心！

カフェ
「Rokka」

のだ窯のだ窯

アジアの広場アジアの広場

木彫りの魚美術館
魚の番屋
木彫りの魚美術館
魚の番屋

村の漁師さんが

作った躍動的な

木彫りの魚を展示

愛宕参道広場

毎月16日に16日市

を開催！午前中が

ねらい目。

産直、食堂、

24hトイレや

コインシャワーあり

❼❼
❽❽

よってっ亭

❽ つながりCafé　たいようのいちこ
野田村の食材を使って、地産地消の家庭料
理を提供。アットホームな空間が人気です。
●営業／ランチ ： 午前 11:30 ～午後 2:00、 夜カ
フェ ： 午後 6:00 ～午後 10:00（水曜 ・ 木曜 ・ 金
曜のみ）●休日／日曜 ・ 月曜 ・ 火曜 ・ 土曜 （水曜
は予約の弁当のみ）●問／☎080-1666-2161

❼ねま～る
村中心部のコミュニティ施設。4月から10月の
最終土曜日と、12月の中旬にプチよ市が開催
されます！マリンローズを加工販売する「てしご
と屋」、完全入替制のトリミングサロン「dog 
salon Saimon」もあります！
●問／☎0194-78-2012（野田村商工会）

十府ヶ浦
公園

ギャラリー
IZUMITA

なもみ

小正月（1月15日）、

鬼の姿に扮した男たち

が子供のいる家 を々練

り歩きます。

道の駅のだ

陸中野田駅

十府ヶ浦海岸駅

野田玉川駅

西行屋敷跡

玉川海岸を代表

する歴史スポット

 曲がり家休憩施設　苫屋
アジア民族造形館近くにある宿泊もできる休憩
施設。懐かしい囲炉裏も切られています。また、
予約不要で気楽に楽しめるランチも好評です。
電話はないので宿泊の予約は葉書または手紙で。
●料金／ 8,800円〜（税込）
●予約先／〒028-8201　九戸郡野田村大字野田5-22

宿

 国民宿舎えぼし荘
下安家地区の高台に立つ国民宿舎が「えぼし
荘」です。館内外から太平洋が一望でき、名前の
由来となった奇岩・烏帽子岩も近くにあります。
露天風呂から眺める日の出は絶景です。
●日帰り入浴／ 正午〜午後 9:00 （有料）
　　　水曜日／ 午後 4:00〜午後 9:00 （有料）
●収容人員／ 80 人 
●料金／ 1 泊 2 食付き 7,500 円〜 （税込）
●問／☎0194-78-2225

宿

 小野旅館
野田村南部の安家川河口にある旅館。海に近
いだけに素材に恵まれており、素材の味を生か
した料理に定評があります。新鮮な海の幸を味
わえると評判です。
●収容人員／ 30 人
●料金／ 8,100 円〜（税別）
●問／☎0194-78-2507

宿

宿泊施設

みちのく潮風
トレイルコース

みちのく潮風
トレイルコース

大唐の倉

宿

宿
宿

十府ヶ浦

全客室からオーシャン

ビューが。ワーケーション

スペースも備えてます！

ほたてんぼうだい

つながりCafé
「たいようのいちこ」

ねま〜る

お食事処
十府ヶ浦

❸❸

「やませ」で育つ地元産山

ぶどうをシニアソムリエ資

格をもつ所長がワインに。

「やませ」で育つ地元産山

ぶどうをシニアソムリエ資

格をもつ所長がワインに。

てしごと屋
淡いピンクの宝飾品

「マリンローズ」の販売店

淡いピンクの宝飾品

「マリンローズ」の販売店

村営バス（無料）
フリー乗降

海コース
山コース

トイレ

ジオパーク

震災関連施設

ワーケーション
可能施設

1415



久慈

三沢空港

青森空港
十和田湖

青森 新青森 七戸十和田

新函館北斗

花巻空港

東
北
新
幹
線

秋田新幹線

JR八戸線

至東京

三陸鉄道
リアス線

JR山田線

宮古盛岡横断道路

東
北
自
動
車
道

三
陸
自
動
車
道

二戸

八戸

宮古

4

281

45

仙台

盛岡

秋田

九戸I.C

野田I.C

久慈I.C

八戸南I.C

釜石中央I.C

仙台空港I.C

仙台港北I.C

野田
安代JCT

花巻JCT

宮古中央I.C

約1時間45分
ＪＲ八戸線

約2時間50分
東北新幹線

https://www.vill.noda.iwate.jp野田村ホームページ

〒028-8201 岩手県野田村大字野田20-14
TEL 0194-78-2111（代表）  TEL 0194-78-2963（直通）
FAX　0194-78-3995

野田村役場未来づくり推進課

自動車・バス

鉄 　 道

航 空 機

https://www.noda-kanko.com/
野田村観光協会ホームページ

〒028-8201 岩手県野田村大字野田19-117
TEL 0194-78-2012   FAX 0194-78-2021

野田村観光協会

なもみ
【時期】１月１５日
無病息災や五穀豊穣を
願 う 小 正 月 の 伝 統 行
事。鬼のような「なもみ」
が幼い子供のいる家々
を回ります。

野田村への愛着や興味とともに交流や支援を続けてくださっている方々を『普段は
野田村にいなくても、心と心でつながっている準村民』として登録、その証として「心
はいつものだ村民登録証」を交付し、村とのつながりを深めていく取り組みです。
登録者は以下の特典が受けられます。
①村の観光、特産品、定住交流等、様々な情報を随時お知らせします。
②協賛店で登録証を提示すると“ほんのちょっとのおもてなし”を受けられます。
お申し込みの方法や詳細情報は、下記のＱＲコードもしくは村ホームページからご覧
いただけます。

こ ち ら の Q R コ ー ド を スマ ー ト
フォンや携帯などで読み取る
と、心はいつものだ村民の情報
をご覧いただくことができます。

小正月行事
【時期】１月15日
どんと焼きや餅つき、
団子しばづくりなど村
の伝統行事や、郷土芸
能披露が行われます。

秋のスマイル大収穫祭
うんめぇ～ＮＯＤＡ
 まんぷくマルシェ
【時期】11月上旬
実りの秋の食の祭典。サケや
ホタテ、シイタケ、ヤマブドウな
ど、村の特産品を満喫できる。

野田村プチよ市
【時期】4月から10月までの
最終土曜日、12月中旬
岩手の地ビールやワイン、
地 元 食 材 の フ ー ド や ス
イーツ、ハンドメイド雑貨
などの出店で賑わいます。

愛 宕 神 社 例 大 祭 　
野田まつり
【時期】8月下旬
風流山車、神輿の運行をは
じめ、ステージイベント、盆
踊り大会、打ち上げ花火等
が3日間にわたり開催。

よろしければ登録してみませんか？

Ｑ.心はいつものだ村民は、具体的に何をするの？
Ａ.特に具体的な役割はありません。 野田村との
交流やつながりの証(登録証)を交付することで、
村のことを思い出してくれたり、自分の周りで話題
にしてくれたり、時々訪れてくれたり…そんな自然
な形で交流を続けてくれることを期待しています。

マスコット
キャラクター　
のんちゃん

E V E N T

お問合せ

A C C E S S

1月

2月

3月

5月

6月

7月

9月

10月

8月

12月

4月

11月

心 は い つ も の だ 村 民

八戸是川I.C
58.1km

八戸自動車道・三陸沿岸道路

久慈I.C
12.0km

三陸沿岸道路

盛岡I.C
179.0km

東北自動車道・八戸自動車道・三陸沿岸道路

川口J.C.T
691.1km

東北自動車道・八戸自動車道・三陸沿岸道路

東　京 久　慈
約10時間45分

夜行バス　岩手きずな号

野田
I.C

約1時間10分
ＪＲバス

約20分
東北新幹線

盛

　

 

岡

東
京

約1時間40分～2時間30分
ＪＲ山田線／

106特急・急行バス

約1時間20分
三陸鉄道リアス線

約13分
三陸鉄道リアス線

宮 

古

二 

戸

八
戸

久

　

 

慈

陸
中
野
田

札幌 約55分

名古屋 約1時間10分

大阪 約1時間20分

神戸 約1時間30分

福岡 約1時間55分

登録制度のご案内

い
わ
て
花
巻
空
港

札幌 約1時間

東京 約1時間20分

大阪 約1時間35分

三
沢
空
港

札幌 約45分

東京 約1時間15分

名古屋 約1時間20分

大阪 約1時間40分

神戸 約1時間40分

青
森
空
港

野田ホタテまつり
【時期】12月上旬　
特産品「荒海ホタテ」の直売
会。活ホタテの販売のほか、
様々なホタテ料理を楽しめる
人気のイベント。


